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CHAINAZ-LES-FRASSES
Un nouvel acteur pour la filiere céréales

certifiées bio

Frangoise NANCHE-LOUISE

{‘assemblée constitutive réunie pour la crealic iatic il aines bio des Savoie, fe 11 mai

dernier. Pholo L¢

L’association Filiére graines bio des Savoie a vu le jour. Son ambition : mettre
en place une filiére économique locale, fondée sur le circuit court et la culture

de céréales bio.

Le mardi 11 mai, a la coopérative laitiere du Semnoz de Gruffy, une vingtaine de
personnes a participé a une réunion pour la création de I'association “Filiére graines
bio des Savoie”. Le siége social a été fixé 2, place de I'Eglise, a la mairie de Chainaz-
les-Frasses. Une charte éthique et des statuts ont été votés, les membres du bureau

élus.

Issue de la réflexion de membres des associations Terre d’union, Adabio et Addear,
en lien avec le réseau des Semences paysannes, Filiere graines bio des Savoie a
pour but de mettre en place une filiére économique locale compléte de céréales et
cultures associées cultivées biologiquement, de la production a la mise a disposition

de produits certifiés bio, en circuit court, pour les consommateurs.

Elle réunit des agriculteurs, des transformateurs (meuniers, boulangers), des
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opérateurs économiques et des associations.

Son objectif est de tisser des liens entre les différents adhérents pour leur permettre
de partager des ressources (espace de stockage, matériel), mutualiser des
investissements (trieur de graines, moulin) et échanger des expériences et des
connaissances ; 'association se donne également comme mission d’animer la filiére
(rencontres, coordination, relais d’'information) et de créer des supports de

communication.

L’'une de ses premiéres taches consistera a recenser ressources et besoins pour
prévoir les actions futures. L'une des grandes lignes de I'association est
d’accompagner les agriculteurs dans I'adaptation des cultures au changement

climatique.

Au programme des questions qui se sont posées ce mardi : comment obtenir une
farine de qualité constante a partir de céréales anciennes et faut-il mélanger les
graines ? Quid de telle variété italienne moderne dans notre terroir ? Comment
distinguer la certification bio de la nouvelle norme HVE (haute valeur
environnementale) « au cahier des charges beaucoup moins contraignant, mais qui

préte a confusion » ?

Un boulanger précise « qu'il choisit volontairement de faire les marchés parce qu'il

aime le contact et les échanges avec ses clients. » Une autre réalise ses fournées sur

commande, qu’elle livre ensuite a domicile. Certains paysans cherchent a valoriser la

part de leurs terres en assolement avec d’autres graines, qui pourraient également se

commercialiser en certification bio...
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